Mair € Fuine 2024

Entremet classique : mousse chocolat noir, insert vanille, double biscuits
chocolat

Entremet Royal : mousse chocolat, croquant praliné et biscuit noisette.
Un classique qui régalera tout le monde !

Entremet printanier : mousse vanille mascarpone, compotée de fraises avec
une touche de rhubarbe, biscuits aux amandes.

Le fraisier classique : biscuit génoise, creme légere a la vanille et compotée
de fraises, fraises fraiches.

4—5pmonm:24€/6—7pumnw:28€/8—q'pmonm:34€
Les Crontremells

° Tart’entremet fraise : cro(ite biscuitée, biscuit amande, mousse vanille mas-
carpone, compotée de fraise et fraises fraiches.

Tart’entremet chocolat praliné : crolte biscuitée et biscuit noisette, mousse
chocolat, croquant praliné, comme I'entremet Royal mais en tarte !

Cro(te aux fruits rouges : cro(te biscuitée, biscuit aux amandes, créme di-
plomate vanille et fruits rouges.
4—5pmonm:24€/6—7pumw:28€/8—q'pmm:34€

(] La box de la féte des meres et des péres : plus d’'informations sur les ré-
seaux sociaux et via la page d’accueil du site. 25€

Number cake biscuit : mousse au chocolat OU créme légére a la vanille/fruits
de saison, 2 couches de biscuits et décorations chocolat ou fruits de saison.

Format A4 / 6 3 8-9 personnes. 30€/35€ lo chiffre

§ wl)‘ % Number cake gateau : le grand gateau idéal pour un anniversaire avec de
bv 3? &

nombreux convives. Se référer aux goUts des grands gateaux ci-dessus.
Format A4 / 8 3 12 personnes. 40€/45€ lo chiffre
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Assortiments de mignardises pour vos fétes de famille : en discuter avec
Cécile




